MENU SYLWESTER.2009 KARCMA U BORZANKA

Przystawka
Zupa

Kolacjanr 1

Deser

Stot szwedzki

Satatki

Sosy
Kolacja nr 2
Kolacjanr 3
Napoje
Napoje

Alkohol

Alkohol

schab ze sliwkg w galarecie

krem pomidorowy z grzankami

poledwiczka wieprzowa wg.przepisu Babci Borzankowej- nagrodzona
godtem AgroPolska 2009

kotlet drobiowy faszerowany

ziemniaki a la mtode

zestaw surowek

puchar lodowy z bitg $mietang, bakaliami i likierem
szynka z koscig pieczona, kietbasa swojska,

baleron swojski, rolada z boczku,

szynka swojska wedzona

karczek pieczony, zeberka pieczone

oscypek, korboce, chleb staropolski, smalec- wyréb wtasny
ogorki kiszone, kompozycja serow francuskich

tosos pieczony

satatka krolewska z selerem

satatka szwedzka

czosnkowy, zurawinowy

rolada cieleca w borowikach z ryzem w jarzynach
zupa gulaszowa po wegiersku z papryczkg peperoni
napoje gorgce: kawa, herbata: bez ograniczen
napoje zimne: soki, gazowane, woda: bez ograniczen

szampan 1 butelka na 2 osoby

wodka 0,51 lub wino francuskie 0,71- 1 butelka na 2 osoby

KONSUMPCJA +ALKOHOL +ZESPOL MUZYCZNY= 200 ZL/ OSOBE



